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La nouvelle collection de machines haut de gamme en provenance de Milan.

Des innovations technologiques combinées a plus de 50 années d'expertise manufacturiere pour

retrouver cette « douceur de vivre a I'italienne », magnifiee par les celebres baristas milanais.

Un mariage parfait entre design, fonctionnalités et performances.
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Un groupe d'infusion a dose et pression
variables permettant d'offrir une large
carte de cafés : de I'expresso italien au cafe

ameéricain. Fonction double expresso. d'eénergie.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

La temperature ideale pour chaque ingrédient
a chaque boisson. Ce systeme de chauffe par
induction geénere d'importantes eéconomies

CAPACITE DES BACS

Un moulin a café brevete avec un reglage
automatique pour donner la quantité exacte
de produit avec la mouture parfaite.

CONFIGURATIONS POSSIBLES

Bl B R
Capacite cafe en grains : 2 kg H666 x L422 x P599 mm Grains 2 kg -
Capacite pastilles de marc : 100 Poids : 36 kg Chocolat 2,2 kg 1 kg
Prédisposée monnayeur accepteur Consom. énergetique A+ Premix 2,2 kg 1 kg
Eau chaude en direct Puissance : 3000 W Lait 0,8 kg 0,4 kg

Detecteur de tasse Couleur : noir

Option double sortie
(2 cafes en simultang)




